Ihre Hilfe fir Garten und Terrasse

Mohnguetzli

50-60 Stiick

125 g Butter, weich Rihren, bis sich Spitzchen bilden
125 g Zucker

'/, Packli Vanillezucker

1Prise Salz

1 Ei Dazugeben, riihren, bis die Masse hell ist
125 g Hafer- oder Hirseflocken

50 g Mohnsamen

200 g Weisse Schokolade, grob gehackt Daruntermischen

125¢g Mehl

1/4 Teeloffel Backpulver darunterriihren

Aus dem Teig mit zwei Teeléffeln baumnussgrosse Haufchen auf das mit Backreinpapier belegte Blech geben.
Eventuell leicht flach driicken.

Backen bei 180° C etwa 8 bis 10 Minuten
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